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Duo de saucissons

cornichons
Du 27/01 | Blanquette de volaille
Au 02/02 Haricots verts
<. g | Cake Pomme/ Banane

Coulis chocolat

Quiche au Fromage

Salade Verte Purée de Patate Pates
Fromage Douce Chévre
Pomme Yaourt Crépes sucrées

Céléri Mayo Ketchup
Sauté de Boeuf

Poisson Pané

Cuisine & Service

7 Franky et Sandrine Rubigny
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Traiteur Evenementiel
0638 617050
- %i Service et Décoration : 06 18 22 52 86
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% » S 49 rue des chataigniers
) % 76280 Criquetot L'Esneval
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Email : cuisine-et-service@hotmail.fr

Site web : www.cuisine-et-service-traiteur.fr

Poisson : (Lieu ou Cabilla?(.:l)
MSC
Poulet :
Yaourt et Fromage Blanc :
“Ferme saveur de Lait” Produit
Ferme
Légumes : Maraicher Locaux
Cueillette d’Octeville
Boeuf : Laude Filiére Local
Dessert: Fait maison
CEuf, Lentille et céréale : Bio

Tous les repas sont confectionnés « maison »
Nous veillons a utiliser des
« produits locaux et de saison »
Nos plats peuvent contenir les allergénes

suivants :
Lait, Gluten, CEuf, Poisson, Mollusque,
Crustacés,
Sésames, Soja, Arachide, Lupin, Fruit a coque,
Céleri,

Moutarde, Anhydride sulfites
Nos menus sont susceptibles d’étre modifiés,
pour faire face des problémes
d’approvisionnement

... les enfants préférent souvent les crudités ! Tes cruditéslhiver c’est pas évident ? {"/0"‘

I ; L existe pourtant une multitude de préparations : carottes rapées, coleslaw, céleri rémoulade, chou rdpé (rouge, blanc), 487
avocal, endivettes, mache, champignons, betleraves rapées ou cube, radis gris rapé ou rondelle, et pourquoi pas sous forme de pickiles ?
&t manger avec lea doigla c’esl toujours apprécié : cornichon , chou fleur cru... a tremper dans la sauce.




